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TYPE STOCK

TS13/1ME

TP17/1ME

TP13/1ME

TA17/1ME

TA13/1ME

TS21/1ME

TS17/1ME

TP21/1ME
TA21/1ME

4 WK

STOCK

STOCK

4 WK
4 WK

110

150

125

155

130

170

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2

3

2

3

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2

4

60 2

60 3

60 2

60 3

60 2

60 4

1300 X 680 X 810

1780 X 700 X 850

1300 X 700 X 850

1780 X 700 X 950

1300 X 700 X 950

2260 X 680 X 810

406 *

406 *

406 *

406 *

406 *

406 *

250

250

250

250

250

250

€ 2.923

€ 3.723

€ 3.198

€ 3.753

€ 3.234

€ 3.894

4 WK
4 WK

STOCK
4 WK

135

200

205

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

3

4

4

60 3

60 4

60 4

1780 X 680 X 810

2260 X 700 X 850

2260 X 700 X 950

406 *

406 *

406 *

250

250

250

€ 3.331

€ 4.308
€ 4.362

GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : SMART

(TS): Zonder werkblad - sans plan de travail - without worktop.

(TP): Inox werkblad zonder opstaande rand - plan de travail inox sans dosseret - stainless steel worktop without splash-back.

(TA): Inox werkblad met opstaande rand - plan de travail inox avec dosseret - stainless steel worktop with splash-back.

Opties - options - options: see "MASTER GN"

GEKOELDE WERKBANKEN
TABLES RÉFRIGÉRÉES
REFRIGERATED COUNTERS

SMART 

• Gastronorm 1/1 gekoelde werkbanken met een optimale
   prijs/kwaliteit verhouding. 
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde
   verdamper.
• Stevige constructie in een strak design.
• Handgreep in kunststof ingewerkt in de deur. 

• Meubles bas réfrigérés gastronormes GN 1/1 températures
   positives avec un rapport prix/qualité optimale. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Construction solide avec un design élégant.
• Poignée en matière synthétique intégrée dans la porte. 

• Gastro Standard 1/1 positive working tables with an
   optimum price/quality ratio. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.
• Solid construction and minimalistic design.
• Handle in synthetic material integrated in the door.

SMART TA17/1ME

SMART TS13/1ME

A

A

A

A

B

A

A

B

B

(*): -10°C / +55°C

2
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TYPE STOCK

TS09/1M

TS09/1B

TS21/1M

TS21/1B

TP13/1M

TP13/1B

TP09/1M

TP09/1B

TP21/1M

TP21/1B

TA13/1M

TA13/1B

TA09/1M

TA09/1B

TA21/1M

TA21/1B

TS17/1M

TS17/1B

TS13/1M

TS13/1B

TP17/1M

TP17/1B

TA17/1M

TA17/1B

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK
4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

95

105

180

190

135

145

100

110

210

220

140

150

105

115

215

225

145

155

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

1

1 1

1

4

4 4

4

2

2 2

2

1

1 1

1

4

4 4

4

2

2 2

2

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

1

1 1

1

4

4 4

4

3

3 3

3

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

820 X 680 X 810

820 X 680 X 810

2260 X 680 X 810

2260 X 680 X 810

1300 X 700 X 850

1300 X 700 X 850

820 X 700 X 850

820 X 700 X 850

2260 X 700 X 850

2260 X 700 X 850

1300 X 700 X 950

1300 X 700 X 950

820 X 700 X 950

820 X 700 X 950

2260 X 700 X 950

2260 X 700 X 950

1780 X 680 X 810

1780 X 680 X 810

406 *

356 **

406 *

569 **

406 *

569 **

406 *

356 **

406 *

569 **

406 *

569 **

406 *

356 **

406 *

569 **

406 *

569 **

250

525

250

850

250

850

250

525

250

850

250

850

250

525

250

850

250

850

€ 3.066

€ 3.392

€ 4.667

€ 5.464

€ 3.797

€ 4.413

€ 3.276

€ 3.614

€ 5.082

€ 5.908

€ 3.833

€ 4.453

€ 3.297

€ 3.636

€ 5.133

€ 5.961

€ 3.994

€ 4.815

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

120

130

160

170

165

175

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

2

2 2

2

3

3 3

3

3

3 3

3

60

60

60

60

60

60

1300 X 680 X 810

1300 X 680 X 810

1780 X 700 X 850

1780 X 700 X 850

1780 X 700 X 950

1780 X 700 X 950

406 *

569 **

406 *

569 **

406 *

569 **

250

850

250

850

250

850

€ 3.521

€ 4.139

€ 4.387

€ 5.167

€ 4.413

€ 5.195

    GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : MASTER GN

• Gastronorm 1/1 koel- en vrieswerkbanken met een optimale prijs/kwaliteit verhouding. 
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde verdamper.
• CO2 en RVS verdamper op vraag.
• Stevige constructie in een strak design.
• Handgreep in inox ingewerkt in de deur.
• Ook beschikbaar in corpus hoogtes 660-760 mm (490/650/700/750) op vraag,
   steeds geschikt voor montage op sokkel

• Speciale uitvoeringen mogelijk, zie opties. (indien niet in de tabel, vraag het na a.u.b.) 

• Meubles bas réfrigérés gastronormes GN 1/1 températures positives et négatives avec
   un rapport prix/qualité optimale. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Version CO2 et évaporateur inox sur demande.
• Construction solide avec un design élégant.
• Poignée en inox intégrée dans la porte.

• Egalement disponible en hauteurs de corps 660-760 mm. (490/650/700/750)

   sur demande, toujours prêt pour montage sur socle.

• Versions spéciales possibles, voir options. (Si pas dans le tableau, demandez-le s.v.p.) 

• Gastro Standard 1/1 positive and negative working tables with an optimum price/quality ratio. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.
• CO2 version and stainless steel evaporator on request.
• Solid construction and minimalistic design.
• Handle in stainless steel integrated in the door.
• Also available in body heights 660-760 mm. (490/650/700/750) on request, 
   always ready for pedestal.

• Special versions possible see options. (if not listed, please ask)
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.

GEKOELDE WERKBANKEN
TABLES RÉFRIGÉRÉES
REFRIGERATED COUNTERS

MASTER GN

A

A

D

A

C

D

A

B

D

A

C

E

A

B

D

A

C

E

A

B

D

A

D

E

MASTER GN  TA17/1M (options)

+

++ 2
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(TS): Zonder werkblad - sans plan de travail - without worktop.

(TP): Inox werkblad zonder opstaande rand - plan de travail inox sans dosseret - stainless steel worktop without splash-back.

(TA): Inox werkblad met opstaande rand - plan de travail inox avec dosseret - stainless steel worktop with splash-back.

MASTER GN TP13/1M

        MASTER GN

TYPE STOCK

TS09/1MR

TS09/1BR

TS21/1MR

TS21/1BR

TP13/1MR

TP13/1BR

TP09/1MR

TP09/1BR

TP21/1MR

TP21/1BR

TA13/1MR

TA13/1BR

TA09/1MR

TA09/1BR

TA21/1MR

TA21/1BR

TS17/1MR

TS17/1BR

TS13/1MR

TS13/1BR

TP17/1MR

TP17/1BR

TA17/1MR

TA17/1BR

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK
4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

65

65

150

150

105

105

70

70

180

180

110

110

75

75

185

185

115

115

680 X 680 X 810

680 X 680 X 810

2050 X 680 X 810

2050 X 680 X 810

1090 X 700 X 850

1090 X 700 X 850

680 X 700 X 850

680 X 700 X 850

2050 X 700 X 850

2050 X 700 X 850

1090 X 700 X 950

1090 X 700 X 950

680 X 700 X 950

680 X 700 X 950

2050 X 700 X 950

2050 X 700 X 950

1570 X 680 X 810

1570 X 680 X 810

368 *

540 **

668 *

646 **

519 *

540 **

368 *

540 **

668 *

646 **

519 *

540 **

368 *

540 **

668 *

646 **

668 *

540 **

710

765

810

970

810

920

710

765

810

970

810

920

710

765

810

970

810

945

€ 2.553

€ 3.052

€ 4.041

€ 4.578

€ 3.138

€ 3.786

€ 2.776

€ 3.273

€ 4.401

€ 4.959

€ 3.184

€ 3.820

€ 2.797

€ 3.295

€ 4.438

€ 4.997

€ 3.396

€ 3.986

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

90

90

145

145

150

150

1090 X 680 X 810

1090 X 680 X 810

1570 X 700 X 850

1570 X 700 X 850

1570 X 700 X 950

1570 X 700 X 950

519 *

540 **

668 *

540 **

668 *

540 **

810

920

810

945

810

945

€ 2.893

€ 3.544

€ 3.711

€ 4.309

€ 3.749

€ 4.346

MASTER GN TS17/1MR

(*): -10°C / +55°C - (**): -30°C / +55°C

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : MASTER GN

OPTIE 1

OPTIE 5 ***

OPTIE 3

OPTIE 7

OPTIE 2

OPTIE 6

OPTIE 4 ***

OPTIE 8

OPTIE 11

OPTIE 9

OPTIE 12

OPTIE 10

OPTIE 13

2 x 1/2 laden ipv 1 deurtje - 2 x 1/2 tiroirs au lieu d'un portillon - 2 x 1/2 drawers in stead of 1 door

Slot met sleutel per deur of lade - serrure à clef par porte ou tiroir - lock with key for each door or drawer

INOX verdamper - évaporateur INOX - stainless steel evaporator

6 zwenkwielen met rem (4-deurs) - 6 roulettes pivotantes avec frein (4 portes) - 6 swivel castors with brake (4 doors) (H: 128mm)

1/3 - 2/3 laden ipv 1 deurtje - 1/3 - 2/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 1/3 - 2/3 drawers in stead of 1 door

Kunststof gecoate rooster GN 1/1 - grille plastifiée GN 1/1 - plastic coated shelf GN 1/1

3 x 1/3 laden ipv 1 deurtje - 3 x 1/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 3 x 1/3 drawers in stead of 1 door

Paar inox geleiders - paire de glissières en inox - pair of stainless steel runners

4 zwenkwielen met rem - 4 roulettes pivotantes avec frein - 4 swivel castors with brake (H: 128mm)

Centraal bedieningspaneel voor versies zonder groep  - commande centrale versions équipées sans groupe - centralized control panel for remote versions

CO2 versie - version CO2 - CO2 version

koelgroep of regeling links - compartiment groupe ou technique à gauche - technical compartment on the left

Uitwendig RAL kleur - exterieur couleur RAL - RAL colour outside

€ 588

€ 69

Op vraag
Sur demande

On request

€ 649

€ 535

€ 48

€ 734

€ 45

€ 432

€ 635

(***): Enkel geldig bij bestelling van een nieuw toestel, apart als onderdeel: +20%

Options 1-7: SMART GN

Seulement valable à la commande d'un nouvel appareil, après comme pièces détachées: +20%

Only valid upon order of a new counter, afterwards as spare parts: +20%
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TYPE STOCK

TS09/1MJ

TS09/1BJ

TS21/1MJ

TS21/1BJ

TP13/1MJ

TP13/1BJ

TP09/1MJ

TP09/1BJ

TP21/1MJ

TP21/1BJ

TA13/1MJ

TA13/1BJ

TA09/1MJ

TA09/1BJ

TA21/1MJ

TA21/1BJ

TS17/1MJ

TS17/1BJ

TS13/1MJ

TS13/1BJ

TP17/1MJ

TP17/1BJ

TA17/1MJ

TA17/1BJ

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK
4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

105

115

190

200

145

155

110

120

220

230

150

160

115

125

225

235

155

165

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

4

4 1

1

16

16 4

4

8

8 2

2

4

4 1

1

16

16 4

4

8

8 2

2

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

4

4 1

1

16

16 4

4

12

12 3

3

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

895 X 780 X 810

895 X 780 X 810

2560 X 780 X 810

2560 X 780 X 810

1450 X 800 X 850

1450 X 800 X 850

895 X 800 X 850

895 X 800 X 850

2560 X 800 X 850

2560 X 800 X 850

1450 X 800 X 950

1450 X 800 X 950

895 X 800 X 950

895 X 800 X 950

2560 X 800 X 950

2560 X 800 X 950

2005 X 780 X 810

2005 X 780 X 810

406 *

356 **

406 *

569 **

406 *

569 **

406 *

356 **

406 *

569 **

406 *

569 **

406 *

356 **

406 *

569 **

406 *

569 **

250

525

250

850

250

850

250

525

250

850

250

850

250

525

250

850

250

850

€ 3.636

€ 3.997

€ 5.442

€ 6.007

€ 4.584

€ 5.219

€ 4.041

€ 4.419

€ 6.151

€ 6.725

€ 4.622

€ 5.257

€ 4.079

€ 4.437

€ 6.189

€ 6.766

€ 4.832

€ 5.425

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

130

145

170

180

175

185

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

8

8 2

2

12

12 3

3

12

12 3

3

60

60

60

60

60

60

1450 X 780 X 810

1450 X 780 X 810

2005 X 800 X 850

2005 X 800 X 850

2005 X 800 X 950

2005 X 800 X 950

406 *

569 **

406 *

569 **

406 *

569 **

250

850

250

850

250

850

€ 4.101

€ 4.744

€ 5.434

€ 6.023

€ 5.470

€ 6.059

          GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES TÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : MASTER EN

(TS): Zonder werkblad - sans plan de travail - without worktop.

(TP): Inox werkblad zonder opstaande rand - plan de travail inox sans dosseret - stainless steel worktop without splash-back.

(TA): Inox werkblad met opstaande rand - plan de travail inox avec dosseret - stainless steel worktop with splash-back.

GEKOELDE WERKBANKEN
TABLES RÉFRIGÉRÉES
REFRIGERATED COUNTERS

MASTER EN

• Euronorm 60x40 koel- en vrieswerkbanken voor bakkerij.
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde
   verdamper.
• CO2 en RVS verdamper op vraag. 
• Stevige constructie in een strak design. 
• Steeds geschikt voor montage op sokkel.
• Handgreep in inox ingewerkt in de deur.
• Speciale uitvoeringen mogelijk, zie opties.
   (indien niet in de tabel, vraag het na a.u.b.) 

• Meubles bas températures positives et négatives Euro
   Normes 60x40 pour pâtisserie. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Version CO2 et évaporateur inox  sur demande.
• Construction solide avec un design élégant. 
• Toujour prét pour montage sur socle.
• Poignée en inox intégrée dans la porte.
• Versions spéciales possibles, voir options.
   (Si pas dans le tableau, demandez-le s.v.p.)

• Euro Standard 60x40 positive and negative working tables
   for bakery. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.
• CO2 version and stainless  steel evaporator on request.
• Solid construction and minimalistic design. 
• Always ready for pedestal.
• Handle in stainless steel integrated in the door.
• Special versions possible see options.
   (if not listed, please ask)

MASTER EN TS09/1MJ

B

C

B

D

E

B

C

B

D

E

B

D

E

B

D

E

B

C

B

D

E

B

D

E

+ +

+ 2
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           GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES TÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : MASTER EN

TYPE STOCK

TS09/1MJR

TS09/1BJR

TS21/1MJR

TS21/1BJR

TP13/1MJR

TP13/1BJR

TP09/1MJR

TP09/1BJR

TP21/1MJR

TP21/1BJR

TA13/1MJR

TA13/1BJR

TA09/1MJR

TA09/1BJR

TA21/1MJR

TA21/1BJR

TS17/1MJR

TS17/1BJR

TS13/1MJR

TS13/1BJR

TP17/1MJR

TP17/1BJR

TA17/1MJR

TA17/1BJR

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK
4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

75

75

160

160

115

115

80

80

190

190

120

120

85

85

165

195

125

125

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

4

4 1

1

16

16 4

4

8

8 2

2

4

4 1

1

16

16 4

4

8

8 2

2

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C       

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

4

4 1

1

16

16 4

4

12

12 3

3

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

755 X 780 X 810

755 X 780 X 810

2350 X 780 X 810

2350 X 780 X 810

1240 X 800 X 850

1240 X 800 X 850

755 X 800 X 850

755 X 800 X 850

2350 X 800 X 850

2350 X 800 X 850

1240 X 800 X 950

1240 X 800 X 950

755 X 800 X 950

755 X 800 X 950

2350 X 800 X 950

2350 X 800 X 950

1795 X 780 X 810

1795 X 780 X 810

368 *

540 **

668 *

646 **

519 *

540 **

368 *

540 **

668 *

646 **

519 *

540 **

368 *

540 **

668 *

646 **

668 *

540 **

710

765

810

970

810

920

710

765

810

970

810

920

710

765

810

970

810

945

€ 2.766

€ 3.591

€ 4.834

€ 5.723

€ 3.902

€ 4.706

€ 3.102

€ 3.906

€ 5.474

€ 6.213

€ 3.941

€ 4.744

€ 3.124

€ 3.925

€ 5.500

€ 6.252

€ 4.241

€ 5.080

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

100

100

155

155

160

160

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

-2°C/+8°C

-15°C/-22°C

8

8 2

2

12

12 3

3

12

12 3

3

60

60

60

60

60

60

1240 X 780 X 810

1240 X 780 X 810

1795 X 800 X 850

1795 X 800 X 850

1795 X 800 X 950

1795 X 800 X 950

519 *

540 **

668 *

540 **

668 *

540 **

810

920

810

945

810

945

€ 3.511

€ 4.338

€ 4.753

€ 5.517

€ 4.782

€ 4.095

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : MASTER EN

OPTIE 1

OPTIE 5 ***

OPTIE 3

OPTIE 7
OPTIE 8

OPTIE 2

OPTIE 6

OPTIE 4 ***

OPTIE 10

2 x 1/2 laden ipv 1 deurtje - 2 x 1/2 tiroirs au lieu d'un portillon - 2 x 1/2 drawers in stead of 1 door

6 zwenkwielen met rem - 6 roulettes pivotantes avec frein - 6 swivel castors with brake (H=128mm)

1/3 - 2/3 laden ipv 1 deurtje - 1/3 - 2/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 1/3 - 2/3 drawers in stead of 1 door

Aluminium bakplaat 60 x 40 - plaque pâtissière 60x40 en aluminium - aluminium baking tray 60x40

Kunststof gecoate rooster 60x40 - grille plastifiée 60x40 - plastic coated shelf 60x40

3 x 1/3 laden ipv 1 deurtje - 3 x 1/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 3 x 1/3 drawers in stead of 1 door

Paar inox geleiders - paire de glissières en inox - pair of stainless steel runners

4 zwenkwielen met rem - 4 roulettes pivotantes avec frein - 4 swivel castors with brake (H=128mm)

koelgroep of regeling links - compartiment groupe ou technique à gauche - technical compartment on the left

€ 588

€ 649

€ 635

€ 47
€ 38

€ 831

€ 43

€ 432

(***): Enkel geldig bij bestelling van een nieuw toestel, apart als onderdeel: +20%

Seulement valable à la commande d'un appareil nouveau, après comme pièces détachées: +20%

Only valid upon order of a new counter, afterwards as spare parts: +20%

OPTIE 9 Centraal bedieningspaneel voor versies zonder groep  - commande centrale versions équipées sans groupe - centralized control panel for remote versions € 635

(*): -10°C / +55°C (CECOMAF)

(**): -30°C / +55°C (CECOMAF)

OPTIE 11 Slot met sleutel per deur of lade - serrure à clef par porte ou tiroir - lock with key for each door or drawer € 69
OPTIE 12
OPTIE 13
OPTIE 14 INOX verdamper - évaporateur INOX - stainless steel evaporator

CO2 versie - version CO2 - CO2 version

Uitwendig RAL kleur - exterieur couleur RAL - RAL colour outside
Op vraag

Sur demande
On request
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PORTIONEER WERKTAFELS
TABLES DE PORTIONNEMENT
PORTIONING TABLES

PREPARATION SALADETTE

TYPE STOCK

TS09/1M D-L

TS21/1M D-L

TP13/1M D-L

TP09/1M D-L

TP21/1M D-L

TA13/1M D-L

TA09/1M D-L

TA21/1M D-L

TS17/1M D-L

TS13/1M D-L

TP17/1M D-L
TA17/1M D-L

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

80

165

120

85

195

125

90

200

130

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

1 1

4 5/+

2 2/+

1 1

4 5/+

2 2/+

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

1 1

4 5/+

3 3/+

60

60

60

60

60

60

60

60

60

820 X 680 X 810

2260 X 680 X 810

1300 X 700 X 850

820 X 700 X 850

2260 X 700 X 850

1300 X 700 X 950

820 X 700 X 950

2260 X 700 X 950

1780 X 680 X 810

406

406

406

406

406

406

406

406

406

250

250

250

250

250

250

250

250

250

€ 3.771

€ 6.135

€ 4.676

€ 3.994

€ 6.549

€ 4.713

€ 4.013

€ 6.602

€ 5.169

4 WK

4 WK
4 WK

105

145

150

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2 2/+

3 3/+

3 3/+

60

60

60

1300 X 680 X 810

1780 X 700 X 850

1780 X 700 X 950

406

406

406

250

250

250

€ 4.403

€ 5.559
€ 5.589

PORTIONEER WERKTAFELS - TABLES DE PORTIONNEMENT - PORTIONING TABLES : PREPARATION SALADETTE

(TS): Zonder werkblad - sans plan de travail - without worktop.

(TP): Inox werkblad zonder opstaande rand - plan de travail inox sans dosseret - stainless steel worktop without splash-back.

(TA): Inox werkblad met opstaande rand - plan de travail inox avec dosseret - stainless steel worktop with splash-back.

• Gastronorm 1/1 saladettes met een optimale prijs/kwaliteit verhouding.
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde verdamper. 
• Stevige constructie in een strak design.
• Handgreep in inox ingewerkt in de deur.
• Ruime RVS binnenkuip, diepte 175 mm, breedte 515 mm x lengte T09:
   310 mm / T13: 820 mm / T17: 1300 mm / T21: 1780 mm. (zonder deksel)

• Kleinere kuip op maat verkrijgbaar als optie. 

• Saladettes gastronormes GN 1/1 températures positives et négatives avec
   un rapport prix/qualité optimale.
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse. 
• Construction solide avec un design élégant.
• Poignée en inox intégrée dans la porte.

• Large cuve intérieure inox, profondeur 175 mm, largeur 515 mm x longueur T09:
   310 mm / T13: 820 mm / T17: 1300 mm / T21: 1780 mm. (sans couvercle)

• Plus petite cuve sur demande en option. 

• Gastro Standard 1/1 saladettes with an optimum price/quality ratio.
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned. 
• Solid construction and minimalistic design.
• Handle in stainless steel integrated in the door.

• Large interior basin in stainless steel, depth 175 mm, width 515 mm x length T09:
   310 mm / T13: 820 mm / T17: 1300 mm / T21: 1780 mm. (without lid)

• Smaller basin on request, as an option.

TA13/1MD + OPTIONS

+

++ 2
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                                          PORTIONEER WERKTAFELS - TABLES DE PORTIONNEMENT - PORTIONING TABLES :
PREPARATION SALADETTE

TYPE STOCK

TS09/1MDR-L

TS21/1MDR-L

TP13/1MDR-L

TP09/1MDR-L

TP21/1MDR-L

TA13/1MDR-L

TA09/1MDR-L

TA21/1MDR-L

TS17/1MDR-L

TS13/1MDR-L

TP17/1MDR-L
TA17/1MDR-L

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

50

135

90

55

165

95

60

170

T09

€ 432
T13

€ 609
T17

€ 738
T21

€ 851

100

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

1 1

4 5/+

2 2/+

1 1

4 5/+

2 2/+

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

1 1

4 5/+

3 3/+

60

60

60

60

60

60

60

60

60

680 X 680 X 810

2050 X 680 X 810

1090 X 700 X 850

680 X 700 X 850

2050 X 700 X 850

1090 X 700 X 950

680 X 700 X 950

2050 X 700 X 950

1570 X 680 X 810

368 *

668 *

519 *

368 *

668 *

519 *

368 *

668 *

668 *

710

810

810

710

810

810

710

810

810

€ 3.271

€ 5.510

€ 4.019

€ 3.494

€ 5.606

€ 4.065

€ 3.515

€ 5.646

€ 4.571

4 WK

4 WK
4 WK

75

130

135

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2 2/+

3 3/+

3 3/+

60

60

60

1090 X 680 X 810

1570 X 700 X 850

1570 X 700 X 950

519 *

668 *

668 *

810

810

810

€ 3.774

€ 4.885
€ 4.924

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : PREPARATION SALADETTE

TYPE
OPTIE 1

OPTIE 5

OPTIE 3
OPTIE 2

OPTIE 6

OPTIE 4

                    Deksel op kuip - couvercle sur cuve - lid on basin

4 zwenkwielen met rem - 4 roulettes pivotantes avec frein - 4 swivel and brake castors (H=128mm)

3 x 1/3 laden ipv deurtje - 3 x 1/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 3 x 1/3 drawer replacing 1 door

2 x 1/2 lade ipv deurtje - 2 x 1/2 tiroirs au lieu d'un portillon - 2 x 1/2 drawer replacing 1 door

6 zwenkwielen met rem - 6 roulettes pivotantes avec frein - 6 swivel and brake castors (H=128mm)

1/3 + 2/3 laden ipv deurtje - 1/3 + 2/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 1/3 + 2/3 drawer replacing 1 door

€ 582

€ 678
€ 536

€ 635

€ 485

(*): -10°C / +55°C
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PORTIONEER WERKTAFELS
TABLES DE PORTIONNEMENT
PORTIONING TABLES

PREPSTATIONS

TYPE STOCK

TV13/1M-1/6

TV13/1MZ-1/3

TV17/1M-1/3

TV17/1M-1/6

TV17/1MZ-1/3

TV21/1M-1/3

TV21/1M-1/6

TV21/1MZ-1/3

TV13/1MZ-1/6

TV13/1M-1/3

TV17/1MZ-1/6
TV21/1MZ-1/6

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

145

165

180

170

190

230

220

240

155

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2 (GN1/1) 7 (GN1/6)

2 (60X40) 7 (GN1/3)

3 (GN1/1) 9 (GN1/3)

3 (GN1/1) 10 (GN1/6)

3 (60X40) 10 (GN1/3)

4 (GN1/1) 12 (GN1/3)

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

4 (GN1/1) 13 (GN1/6)

4 (60X40) 13 (GN1/3)

2 (60X40) 8 (GN1/6)

60

60

60

60

60

60

60

60

60

1300 X 700 X 1005

1450 X 800 X 1005

1780 X 700 X 1005

1780 X 700 X 1005

2005 X 800 X 1005

2260 X 700 X 1005

2260 X 700 X 1005

2560 X 800 X 1005

1450 X 800 X 1005

406

406

406

406

406

406

406

406

406

250

250

250

250

250

250

250

250

250

€ 5.126

€ 6.118

€ 6.105

€ 5.926

€ 7.074

€ 7.063

€ 6.859

€ 8.185

€ 5.940

4 WK

4 WK
4 WK

155

180

230

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2 (GN1/1) 6 (GN1/3)

3 (60X40) 11 (GN1/6)

4 (60X40) 15 (GN1/6)

60

60

60

1300 X 700 X 1005

2005 X 800 X 1005

2560 X 800 X 1005

406

406

406

250

250

250

€ 5.281

€ 6.869
€ 7.946

         PORTIONEER WERKTAFELS - TABLES DE PORTIONNEMENT - PORTIONING TABLES : PREPSTATIONS

• Veelzijdige portioneer werktafels GN1/1 of 60x40. 
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde verdamper.
• Stevige constructie in een strak design.
• Handgreep in inox ingewerkt in de deur.
• Ventilatieschacht voor een optimale koudeverdeling.
• Bovenbouw met plaats voor GN 1/6 of GN 1/3 ingrediënten bakjes en 

   inox scharnierend deksel. 

• Diepte 700 of 800 mm.

• Tables de portionnement multi-fonctionnel en GN 1/1 et 60x40. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Construction solide avec un design élégant.
• Poignée en inox intégrée dans la porte.
• Gaine de soufflage pour une distribution optimale du froid.
• Superstructure pour bacs à ingrédients GN 1/6 ou GN 1/3 avec 

   couvercle basculant en inox.

• Profondeur 700 ou 800 mm. 

• Multifunctional portioning tables GN 1/6 and 60x40. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.
• Solid construction and minimalistic design.
• Integrated stainless steel door handle.
• Highly efficient cold distribution with air ventilation duct.
• Pans container for GN 1/6 or GN 1/3 with hinged lid in stainless steel. 
• Depth 700 or 800 mm.

+ +

+ 2
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TYPE STOCK

TV13/1MR-1/6

TV13/1MZR-1/3

TV17/1MR-1/3

TV17/1MR-1/6

TV17/1MZR-1/3

TV21/1MR-1/3

TV21/1MR-1/6

TV21/1MZR-1/3

TV13/1MZR-1/6

TV13/1MR-1/3

TV17/1MZR-1/6
TV21/1MZR-1/6

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

115

135

165

155

175

200

190

210

125

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2 (GN1/1) 6 (GN1/6)

2 (60X40) 6 (GN1/3)

3 (GN1/1) 8 (GN1/3)

3 (GN1/1) 9 (GN1/6)

3 (60X40) 9 (GN1/3)

4 (GN1/1) 11 (GN1/3)

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

4 (GN1/1) 12 (GN1/6)

4 (60X40) 12 (GN1/3)

2 (60X40) 7 (GN1/6)

60

60

60

60

60

60

60

60

60

1090 X 700 X 1005

1240 X 800 X 1005

1570 X 700 X 1005

1570 X 700 X 1005

1795 X 800 X 1005

2050 X 700 X 1005

2050 X 700 X 1005

2380 X 800 X 1005

1240 X 800 X 1005

519 *

519 *

519 *

519 *

519 *

519 *

519 *

519 *

519 *

810

810

810

810

810

810

810

810

810

€ 4.520

€ 5.464

€ 5.467

€ 5.307

€ 6.412

€ 6.144

€ 5.966

€ 7.270

€ 5.306

4 WK

4 WK
4 WK

125

165

200

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

-2°C/+8°C

2 (GN1/1) 5 (GN1/3)

3 (60X40) 10 (GN1/6)

4 (60X40) 13 (GN1/6)

60

60

60

1090 X 700 X 1005

1795 X 800 X 1005

2380 X 800 X 1005

519 *

519 *

519 *

810

810

810

€ 4.655

€ 6.225
€ 7.060

                                            PORTIONEER WERKTAFELS - TABLES DE PORTIONNEMENT - PORTIONING TABLES : PREPSTATIONS

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : PREPARATION SALADETTE

OPTIE 6

OPTIE 4

OPTIE 2
OPTIE 3

OPTIE 1

OPTIE 7
OPTIE 8

OPTIE 5
1/3 + 2/3 laden ipv deurtje - 1/3 + 2/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 1/3 + 2/3 drawers replacing 1 door

2 x 1/2 laden ipv deurtje - 2 x 1/2 tiroirs au lieu d'un portillon - 2 x 1/2 drawers replacing 1 door

3 x 1/3 laden ipv deurtje - 3 x 1/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 3 x 1/3 drawers replacing 1 door

1/3 + 2/3 laden ipv deurtje - 1/3 + 2/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 1/3 + 2/3 drawers replacing 1 door

2 x 1/2 laden ipv deurtje - 2 x 1/2 tiroirs au lieu d'un portillon - 2 x 1/2 drawers replacing 1 door

4 zwenkwielen met rem - 4 roulettes pivotantes avec frein - 4 swivel and brake castors (H=128mm)

6 zwenkwielen met rem - 6 roulettes pivotantes avec frein - 6 swivel and brake castors (H=128mm)

3 x 1/3 laden ipv deurtje - 3 x 1/3 tiroirs au lieu d'un portillon - 3 x 1/3 drawers replacing 1 door

€ 63560 x 40

€ 58860 x 40

€ 734(GN 1/1)

€ 535(GN 1/1)

€ 588(GN 1/1)

€ 432
€ 649                                                  

€ 83160 x 40

(*): -10°C / +55°C
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TOPS TGE3

• Gastronorm 1/1 koel –en diepvrieswerktafels. 
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde
   verdamper.
• Stevige constructie voor intensief gebruik.
• Modulaire opbouw maakt combinaties van verschillende
   temperaturen mogelijk. 

• Meubles bas températures positives et négatives
   gastronormes GN 1/1. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Construction solide pour un usage intensif.
• Possibilité de faire des combinaisons multi-températures
   grâce à la construction modulaire.

• Gastro Standard 1/1 positive and negative working tables.
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned. 
• Solid construction for heavy duty use.
• Modular construction allows multi-temperature combinations.

GEKOELDE WERKBANKEN
TABLES RÉFRIGÉRÉES
REFRIGERATED COUNTERS

TOPS TGE

(*): Tev = -10°C - (**): Tev = -30°C(1): R134a - (2): R452a - (3): R290

TYPE

TGE1 (3)

TGE5

TGE4 - IW

TGE3 (3)

TGEN1 (2)

TGE1 - IW (3)

TGE5 - IW

TGE4X (1)

TGE3 - IW (3)

TGEN1 - IW (2)

TGE2 (3)

TGE5X (1)

TGE4X - IW (1)

TGE3X (1)

TGEN2 (2)

TGE2 - IW (3)

TGE5X - IW * (1)

TGE3X - IW (1)

TGEN2 - IW (2)

TGE4

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

109

196

194

145

114

121

218

192

161

127

129

214

213

163

134

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

2

10 5

1

8 4

6

2 1

3

2

10 5

1

8 4

6

2 1

3

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

4

10 5

2

8 4

6

4 2

3

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

1095 X 700 X 890

2915 X 700 X 890

2470 X 707 X 901

2005 X 700 X 890

1095 X 700 X 890

1105 X 707 X 901

2925 X 707 X 901

2540 X 700 X 890

2015 X 707 X 901

1105 X 707 X 901

1550 X 700 X 890

2995 X 700 X 890

2550 X 707 X 901

2085 X 700 X 890

1550 X 700 X 890

400 *

660 *

400 *

400 *

390 **

400 *

660 *

500 *

400 *

390 **

400 *

800 *

500 *

500 *

470 **

525

525

525

525

830

525

525

820

525

830

525

980

820

820

1010

€ 4.414

€ 8.583

€ 8.478

€ 6.323

€ 5.022

€ 4.821

€ 9.535

€ 8.508

€ 7.071

€ 5.430

€ 5.288

€ 9.531

€ 9.324

€ 7.956

€ 6.255

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

143

238

181

149

175

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

4

10 5

2

6

4 2

3

8 4

60

60

60

60

60

1560 X 707 X 901

3005 X 707 X 901

2095 X 707 X 901

1560 X 707 X 901

2460 X 700 X 890

400 *

800 *

500 *

470 **

400 *

525

980

820

1010

525

€ 5.967

€ 10.483

€ 8.702

€ 6.935

€ 7.662

        GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : TOPS TGE

E

E

STOCK

+ ++
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                                 GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : TOPS TGE

TYPE STOCK

TGE1S

TGE5S

TGE4S - IW

TGE3S

TGEN1S

TGE1S - IW

TGE5S - IW

TGE4XS

TGE3S - IW

TGEN1S - IW

TGE2S

TGE5XS

TGE4XS - IW

TGE3XS

TGEN2S

TGE2S - IW

TGE5XS - IW *

TGE3XS - IW

TGEN2S - IW

TGE4S

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

81

176

168

114

87

90

195

161

127

97

101

184

179

132

107

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

2

10 5

1

8 4

6

2 1

3

2

10 5

1

8 4

6

2 1

3

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

4

10 5

2

8 4

6

4 2

3

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

695 X 700 X 890

2515 X 700 X 890

2070 X 707 X 901

1605 X 700 X 890

695 X 700 X 890

705 X 707 X 901

2525 X 707 X 901

2595 X 700 X 890

2140 X 700 X 890

1615 X 707 X 901

705 X 707 X 901

1150 X 700 X 890

2150 X 707 X 901

1685 X 700 X 890

1150 X 700 X 890

400 *

660 *

400 *

400 *

390 **

400 *

660 *

500 *

400 *

390 **

400 *

800 *

500 *

500 *

470 **

170

230

210

190

490

170

230

230

190

490

170

280

230

230

490

€ 3.118

€ 9.531

€ 9.324

€ 5.184

€ 3.541

€ 3.525

€ 10.483

€ 7.011

€ 5.931

€ 3.949

€ 4.163

€ 7.994

€ 7.827

€ 6.474

€ 4.567

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

112

204

147

119

151

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

4

10 5

2

6

4 2

3

8 4

60

60

60

60

60

1160 X 707 X 901

2605 X 707 X 901

1695 X 707 X 901

1160 X 707 X 901

2060 X 700 X 890

400 *

800 *

500 *

470 **

400 *

170

280

230

490

210

€ 4.842

€ 8.946

€ 7.221

€ 5.246

€ 8.508

(*): Tev = -10°C - (**): Tev = -30°C(*): Inox werkblad in 2 delen - plan de travail inox en 2 pièces  - stainless steel worktop in 2 seperate parts.

IW: Inox werkblad met of zonder opstaande rand - plan de travail inox avec ou sans dosseret - stainless steel worktop with or without splash-back.

X: Versie met versterkte koude - version avec froid renforcé - oversized cooling system.

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : TOPS TGE

TYPE

OPTIE 1

OPTIE 5

OPTIE 3

OPTIE 6

OPTIE 11

OPTIE 2

OPTIE 7

OPTIE 8

OPTIE 2

OPTIE 5

OPTIE 10

OPTIE 1

OPTIE 6

OPTIE 4

OPTIE 9

OPTIE 11

OPTIE 8

OPTIE 13

OPTIE 4

OPTIE 9

Bedieningspaneel of koelgroep rechts - Tableau de commande ou groupe à droite - Control panel or consensing unit on the right.

Optie 2  laden (enkel koeling) - Option 2 tiroirs (modèles positifs) - Option 2 drawers (positive temperature models).

Slot met sleutel - Fermeture à clef - Lock with key.

Kit van 3 verdeellatjes voor lade - Kit de 3 entretoises pour tiroir - Kit of 3 dividers for drawer.

Speciale vismodule 3 laden met dubbele bodem (inclusief optie -2/+10°C) - Module 3 tiroirs spécial poisson double fond + évacuation (inclus l'option -2/+10°C)
Special fish module with 3 drawers, double bottom ans drane plate (option -2/+10°C included).

Achterwand in inox - Arrière inox - Back side in stainless steel.

Optie 3  laden (enkel koeling) - Option 3 tiroirs (modèles positifs) - Option 3 drawers (positive temperature models).

Levering in twee delen (enkel X versies) - Livraison en deux parties (uniquement versions X) - Delivered in 2 parts (only X versions).

Werking -2/+10°C (uitgenomen versie X) - Fonctionnement -2/+10°C (hors version X) - Operating temperature -2/+10°C (exept for X version).

Inox wielen ipv poten, dia. 80 mm, helft met rem - Roulettes inox au lieu de pieds, dia. 80 mm, la moitié avec frein
Stainless steel castors in stead of feet, dia. 80 mm, half with brake.

OPTIE 10

OPTIE 7

OPTIE 12

OPTIE 3

OPTIE 12
OPTIE 13

Expansie ventiel R449a - détendeur R449a - Expansion valve R449a.

Paar extra inox geleiders - paire de glissières supplémentaires en inox - pair of extra stainless steel runners.

Extra inox rooster - Grille inox supplémentaire - Extra stainless steel grid.

TGE5(X)

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 411

€ 1.132

€ 341

€ 206

€ 2.073

€ 27

€ 524

€ 341

TGE1S

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 81

TGEN1S

€ 1.132

€ 341

€ 35

€ 2.073

€ 27

€ 341 € 341

TGE2S

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 165

TGEN2S

€ 1.132

€ 341

€ 68

€ 2.073

€ 27

€ 341 € 341

TGE3(X)

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 246

€ 1.132

€ 341

€ 103

€ 2.073

€ 27

TGE4(X)S

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 328

€ 1.132

€ 341

€ 138

€ 2.073

€ 27

€ 540

TGE5(X)S

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 411

€ 1.132

€ 341

€ 172

€ 2.073

€ 27

€ 540

€ 341

TGE1

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 81

TGEN1

€ 1.132

€ 341

€ 68

€ 2.073

€ 27

€ 341 € 341

TGE2

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 165

TGEN2

€ 1.132

€ 341

€ 103

€ 2.073

€ 27

€ 341 € 341

TGE3(X)

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 328

€ 1.132

€ 341

€ 172

€ 2.073

€ 27

TGE4(X)

€ 626

€ 94

€ 273

€ 41

€ 21

€ 328

€ 1.132

€ 341

€ 172

€ 2.073

€ 27

€ 524
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GEKOELDE WERKBANKEN
TABLES RÉFRIGÉRÉES
REFRIGERATED COUNTERS

TOPS TG

TYPE STOCK

TG1 (3)

TG4X - IW * (1)

TG3 (3)

TG1 - IW (3)

TGN1 (2)

TG3 - IW (3)

TG2 (3)

TGN1 - IW (2)

TG3X (1)

TG2 - IW (3)

TG3X - IW (1)
TG4X (1)

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

133

244

174

148

139

193

151

154

192

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

2 1

8 4

6 3

2 1

2

6 3

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

4 2

2 1

6 3

60

60

60

60

60

60

60

60

60

1295 X 800 X 890

3350 X 807 X 901

2605 X 800 X 890

1305 X 807 X 901

1295 X 800 X 890

2615 X 807 X 901

1950 X 800 X 890

1305 X 807 X 901

2685 X 800 X 890

400 *

800 *

400 *

400 *

390 **

400 *

400 *

390 **

500 *

510

985

510

510

835

510

510

835

820

€ 4.646

€ 10.294

€ 7.204

€ 5.137

€ 5.272

€ 8.060

€ 5.686

€ 5.761

€ 7.937

4 WK

4 WK
4 WK

168

213

220

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

4 2

6 3

8 4

60

60

60

1960 X 807 X 901

2695 X 807 X 901

3340 X 800 X 890

400 *

500 *

800 *

510

820

985

€ 6.433

€ 8.792
€ 9.342

• Gastronorm 2/1 koel –en diepvrieswerktafels. 
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde verdamper.
• Stevige constructie voor intensief gebruik.
• Modulaire opbouw maakt combinaties van verschillende
   temperaturen mogelijk. 

• Meubles bas températures positives et négatives
   gastronormes GN 2/1. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Construction solide pour un usage intensif.
• Possibilité de faire des combinaisons multi-températures
   grâce à la construction modulaire.

• Gastro Standard 2/1 positive and negative working tables. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.
• Solid construction for heavy duty use.
• Modular construction allows multi-temperature combinations.

TOPS TG2

+ ++

(*): Tev = -10°C - (**): Tev = -30°C(1): R134a - (2): R452a - (3): R290

        GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : TOPS TG
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TYPE STOCK

TG1S (1)

TGN1S (2)

TG4S - IW (1)

TG3S (1)

TG1S - IW (1)

TGN1S - IW (2)

TG4XS (1)

TG3S - IW (1)

TG2S (1)

TG4XS - IW * (1)

TG3XS (1)

TG2S - IW (1)

TG3XS - IW (1)
TG4S (1)

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

106

112

185

138

118

124

193

153

124

214

165

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-10°C/-25°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

2

2 1

1

8 4

6 3

2

2 1

1

8 4

6 3

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

4 2

8 4

6 3

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

60

895 X 800 X 890

895 X 800 X 890

2870 X 807 X 901

2205 X 800 X 890

905 X 807 X 901

905 X 807 X 901

2940 X 800 X 890

2215 X 807 X 901

1550 X 800 X 890

2950 X 807 X 901

2285 X 800 X 890

400 *

390 **

660 *

400 *

400 *

390 **

800 *

400 *

400 *

800 *

500 *

170

490

300

190

170

490

280

190

170

280

280

€ 3.314

€ 3.723

€ 7.956

€ 5.589

€ 3.803

€ 4.213

€ 7.793

€ 6.444

€ 4.520

€ 8.746

€ 6.387

4 WK

4 WK
4 WK

138

183

167

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

4 2

6 3

8 4

60

60

60

1560 X 807 X 901

2295 X 807 X 901

2860 X 800 X 890

400 *

500 *

660 *

170

280

300

€ 5.267

€ 7.242
€ 7.003

           GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : TOPS TG

(*): Inox werkblad in 2 delen - plan de travail inox en 2 pièces  - stainless steel worktop in 2 seperate parts.

IW: Inox werkblad met of zonder opstaande rand - plan de travail inox avec ou sans dosseret - stainless steel worktop with or without splash-back.

X: Versie met versterkte koude - version avec froid renforcé - oversized cooling system.

(*): Tev = -10°C - (**): Tev = -30°C

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : TOPS TG

TYPE

OPTIE 1

OPTIE 5

OPTIE 3

OPTIE 6

OPTIE 11

OPTIE 2

OPTIE 7

OPTIE 8

OPTIE 2

OPTIE 5

OPTIE 10

OPTIE 1

OPTIE 6

OPTIE 4

OPTIE 9

OPTIE 11

OPTIE 8

OPTIE 13

OPTIE 4

OPTIE 9

Bedieningspaneel of koelgroep rechts - Tableau de commande ou groupe à droite - Control panel or consensing unit on the right.

Optie 2  laden (enkel koeling) - Option 2 tiroirs (modèles positifs) - Option 2 drawers (positive temperature models).

Slot met sleutel - Fermeture à clef - Lock with key.

Kit van 3 verdeellatjes voor lade - Kit de 3 entretoises pour tiroir - Kit of 3 dividers for drawer.

Speciale vismodule 3 laden met dubbele bodem (inclusief optie -2/+10°C) - Module 3 tiroirs spécial poisson double fond + évacuation (inclus l'option -2/+10°C)
Special fish module with 3 drawers, double bottom ans drane plate (option -2/+10°C included).

Achterwand in inox - Arrière inox - Back side in stainless steel.

Optie 3  laden (enkel koeling) - Option 3 tiroirs (modèles positifs) - Option 3 drawers (positive temperature models).

Levering in twee delen (enkel X versies) - Livraison en deux parties (uniquement versions X) - Delivered in 2 parts (only X versions).

Werking -2/+10°C (uitgenomen versie X) - Fonctionnement -2/+10°C (hors version X) - Operating temperature -2/+10°C (exept for X version).

Inox wielen ipv poten, dia. 80 mm, helft met rem - Roulettes inox au lieu de pieds, dia. 80 mm, la moitié avec frein
Stainless steel castors in stead of feet, dia. 80 mm, half with brake.

OPTIE 10

OPTIE 7

OPTIE 12

OPTIE 3

OPTIE 12
OPTIE 13

Expansie ventiel R449a - détendeur R449a - Expansion valve R449a.

Paar extra inox geleiders - paire de glissières supplémentaires en inox - pair of extra stainless steel runners.

Extra inox rooster - Grille inox supplémentaire - Extra stainless steel grid.

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

€ 81

TGN1S

€ 1.144

€ 341

€ 41

€ 2.208

€ 45

€ 341

TG2STG1S

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

€ 1.144

€ 341

€ 81

€ 2.208

€ 45

€ 165

€ 341

TG3(X)S

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

€ 1.144

€ 341

€ 123

€ 2.208

€ 45

€ 246

TG4(X)S

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

€ 540

€ 1.144

€ 341

€ 165

€ 2.208

€ 45

€ 328

TG1

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

TGN1

€ 1.144

€ 341

€ 81

€ 2.208

€ 45

€ 411

€ 341€ 341 € 341

TG2

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

€ 1.144

€ 341

€ 123

€ 2.208

€ 45

€ 81

€ 341€ 341 € 341

TG3(X)

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

€ 1.144

€ 341

€ 165

€ 2.208

€ 45

€ 165

TG4(X)

€ 641

€ 94

€ 273

€ 41

€ 27

€ 540

€ 1.144

€ 341

€ 172

2.208

€ 45

€ 246

CONSERVATION & PORTIONING 2023



94

60

GEKOELDE WERKBANKEN
TABLES RÉFRIGÉRÉES
REFRIGERATED COUNTERS

TOPS TP

• Euronorm 60x40 koel- en diepvrieswerktafels voor bakkerij. 
• Statische verdamper op de rug, behandeld tegen corrosie in combinatie met luchtactivatie
   systeem voor modellen met positieve temperaturen. 
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde verdamper.
• Stevige constructie voor intensief gebruik.
• Modulaire opbouw maakt combinaties van verschillende temperaturen mogelijk.
• Open versie of met gekoeld granieten werkblad bij positieve temperaturen.

• Meubles bas températures positives et négatives Euro Normes (600 x 400) pour pâtisserie. 
• Evaporateur statique, sur le dos, traité anti-corrosion avec système d’activation d’air pour
   modèles à températures positives. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Construction solide pour un usage intensif.
• Possibilité de faire des combinaisons multi-températures grâce à la construction modulaire.
• Version avec dessus ouvert ou granit réfrigéré pour modèles
   à températures positives.

• Euro Standard 60x40 positive and negative working tables for bakery. 
• Dorsal static evaporator protected against corrosion with air activation system for models with
   positive temperature. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.
• Solid construction for heavy duty use.
• Modular construction allows multi-temperature combinations.
• Open top versions or versions with refrigerated granite top for models with positive temperatures. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.

TOPS TPLO3 - GW

+ + + +
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TYPE STOCK

TPN2S - IW (2)

TPO4S (1)

TPO2S (1)

TPO5S (1)
TPO4S - GW (1)

TPN2S (2)

TPO3S (1)
TPO2S - GW (1)

TPO3S - GW (1)

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK
4 WK

4 WK

4 WK

144

165

125

181

300

130

149

-18°C/-25°C

+1°C/+10°C

16 2

32 4

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

-18°C/-25°C

+1°C/+10°C

16

40 5

2

32

16

4

2

24 3

1700 X 807 X 901

2340 X 800 X 890

1290 X 800 X 890

2865 X 807 X 890

2370 X 800 X 920

1690 X 800 X 890

1815 X 800 X 890

470 **

660 *

400 *

750 *

660 *

470 **

550 *

450

180

180

180

180

450

180

€ 5.296€ 4.870

€ 6.928€ 6.292

€ 4.469€ 4.042

€ 8.009€ 7.324
€ 8.845

€ 4.603

€ 8.209

€ 4.177

€ 5.403€ 4.868
4 WK

4 WK

236

292

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

16 2

24 3

1310 X 807 X 920

1835 X 807 X 920

400 *

550 *

180

180

€ 5.736€ 5.308

€ 7.063€ 6.527

              GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : TOPS TP

GW: Granieten bovenblad - dessus granite - granite work top..

IW: Inox werkblad met opstaande rand - plan de travail inox avec dosseret - stainless steel worktop with splash-back.

O: Open bovenblad - dessus ouvert - open top.

TYPE STOCK

TPN2 - IW (2)

TPO4 (1)

TPO2 (1)

TPN2 (2)

TPO3 (1)
TPO2 - GW (1)

TPO3 - GW (1)

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

166

192

147

149

169

-18°C/-25°C

+1°C/+10°C

16 2

32 4

+1°C/+10°C

-18°C/-25°C

+1°C/+10°C

16 2

16 2

24 3

1700 X 807 X 901

2740 X 800 X 890

1690 X 800 X 890

1690 X 800 X 890

2215 X 800 X 890

470 **

660 **

400 *

470 **

550 *

1100

900

690

1100

900

€ 7.036€ 6.490

€ 7.947€ 7.291

€ 5.498€ 4.999

€ 6.343€ 5.797

€ 6.753€ 6.137

4 WK

4 WK

260

315

+1°C/+10°C

+1°C/+10°C

16 2

24 3

1710 X 807 X 901

2235 X 807 X 901

400 *

550 *

690

900

€ 6.764€ 6.264

€ 8.412€ 7.797

              GEKOELDE WERKBANKEN - TABLES RÉFRIGÉRÉES - REFRIGERATED COUNTERS : TOPS TP

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : TOPS TP

TYPE

OPTIE 1

OPTIE 5

OPTIE 3

OPTIE 6

OPTIE 2

OPTIE 7

OPTIE 2

OPTIE 5

OPTIE 1

OPTIE 6

OPTIE 4

OPTIE 4

Bedieningspaneel of koelgroep rechts - Tableau de commande ou groupe à droite - Control panel or consensing unit on the right.

Inox wielen ipv poten, dia. 80 mm, helft met rem - roulettes inox au lieu de pieds, dia. 80 mm, la moitié avec frein - stainless steel castors in stead of feet, dia. 80 mm, half with brake.

Slot met sleutel - fermeture à clef - Lock with key.

Extra inox rooster - grille inox supplémentaire - extra stainless steel grid.

Achterwand in inox - arrière inox - Back side in stainless steel.

Paar extra inox geleiders - paire de glissières supplémentaires en inox - pair of extra stainless steel runners.

Expansie ventiel R449a - détendeur R449a - Expansion valve R449a.

OPTIE 7

OPTIE 3

TPOS2

€ 342

€ 273

€ 37

€ 94
€ 165

TPNS2

€ 29

€ 81

TPO3S

€ 491

€ 273

€ 41

€ 94

€ 29

€ 124
€ 246

TPO4S

€ 491

€ 273

€ 41

€ 94

€ 29

€ 165
€ 207

TPO5S

€ 491

€ 273

€ 41

€ 94

€ 29

€ 205
€ 409

TPO2

€ 491

€ 273

€ 41

€ 94

TPN2

€ 29

€ 81
€ 165

TPO3

€ 491

€ 273

€ 41

€ 94

€ 29

€ 124
€ 246

TPO4

€ 491

€ 273

€ 41

€ 94

€ 29

€ 165
€ 328                                                   

(*): Tev = -10°C - (**): Tev = -30°C

(*): Tev = -10°C - (**): Tev = -30°C(1): R134a - (2): R452a

(1): R134a - (2): R452a
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PORTIONEER WERKTAFELS
TABLES DE PORTIONNEMENT
PORTIONING TABLES

PREPSTATION TSC & TPR

• Portioneerwerktafels met geventileerde verdamper. 
• Cataforese behandelde, ruim gedimensioneerde verdamper.
• RVS deksel boven GN ’s , neerklapbaar, demontabel zonder gereedschap. 
• Uitsnijding in werkblad voor het inhangen van GN- bakken (zie tabel).
• Model TSC: vooraan wegneembare kunststof polyethyleen snijplank. (diepte 230mm)
• Model TPR: groot RVS werkblad, GN ’s verhoogd opgehangen
• Onderaan voorraad met 2 x  GN1/1 RVS roosters per deur.
• Koelunit zijdelings ingebouwd -> beter rendement.
• Bodem zonder drempel & zonder gereedschap demonteerbare binneninrichting en magneetdeurdichtingen -> hygiëne (HACCP).
• Getropicaliseerd, tot omgeving van 43°C -> steeds optimale werking verzekerd. 

• Tables de portionnement avec évaporateur ventilé. 
• Evaporateur, largement dimensionné, traité cataphorèse.
• Couvercle inox au-dessus des GN, type abattant, démontable sans outils.  
• Découpe dans le plan de travail pour accueillir des bacs GN. (voir tableau)
• Modèle TSC: coté avant tablette de découpe en polyéthylène amovible. (profondeur 230mm)
• Modèle TPR: grand plan de travail inox, GN à l'avant rehaussés suspendus.
• Réserve en bas, avec 2 grilles GN1/1 en inox par porte. 
• Groupe intégré sur le côté -> meilleur rendement
• Sol sans seuil & aménagement intérieur démontable sans outils et joints de portes magnétiques -> hygiène (HACCP)
• Tropicalisé, jusqu’à une ambiance de 43°C -> toujours fonctionnement optimal assuré. 

• Portioning tables with ventilated evaporator. 
• Cataforese treated evaporator, largely dimensioned.
• Stainless steel lid above the GN containers, easy to fold down, easy dismountable without tools  .
• Opening in working top, for hanging in GN containers. (see table)
• Model TSC: in front of the counter polyethylene cut board, depth 230mm, removable.
• Model TPR: big working top in stainless steel, GN ’s ranged on higher level.
• Storage underneath, with 2 x  GN1/1 stainless steel grids per door.
• Condensing unit built-in at the side -> better performance 
• Bottom without step & interior fitting easy dismountable without tools and magnetic door gaskets -> hygiene (HACCP).
• Tropicalized, till ambiance of 43°C -> always optimal functioning assured.

PREPSTATION TSC 3PREPSTATION TPR3
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TYPE

TYPE

TYPE

TYPE

STOCK

STOCK

STOCK

STOCK

TSC 2

TPR2 (3)

TSCS 2

TPR2S

TSC 3

TPR3 (3)
TPR3X (1)

TSCS 3

TPR3S
TPR3XS

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK

4 WK
4 WK

4 WK

4 WK
4 WK

4 X GN1/1

4 X GN1/1

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

4 X GN1/1

4 X GN1/1

6 X GN1/1

6 X GN1/1

6 X GN1/1

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

+1°C / +10°C

6 X GN1/1

6 X GN1/1

6 X GN1/1

2 X GN1/1 + 1 X GN 2/4

8 X GN1/3

2 X GN1/1 + 1 X GN 2/4

8 X GN1/3

4 X GN1/1

11 X GN1/3

11 X GN1/3

4 X GN1/1

11 X GN1/3

11 X GN1/3

180

180

160

160

200

200

220

180

180

200

1555 X 840 X 975

1575 X 790 X 1180

1155 X 840 X 975

1575 X 790 X 1180

2010 X 840 X 975

2030 X 790 X 1180

2110 X 790 X 1180

1610 X 840 X 975

2030 X 790 X 1180

2110 X 790 X 1180

400 *

400 *

400 *

400 *

400 *

400 *

500 *

400 *

400 *

500 *

690

490

170

170

690

490

800

170

170

170

€ 6.489

€ 9.717

€ 5.506

€ 8.952

€ 7.695

€ 11.020
€ 12.715

€ 6.631

€ 10.270
€ 12.279

                            SALADETTES - SALADETTES - SALADETTES : PREPSTATION TSC

                            SALADETTES - SALADETTES - SALADETTES : PREPSTATION TPR

                            SALADETTES - SALADETTES - SALADETTES : PREPSTATION TSC

                            SALADETTES - SALADETTES - SALADETTES : PREPSTATION TPR

TSC: Bedieningspaneel of koelgroep standaard rechts - tableau de commande ou groupe standard à droite - control panel or condensing unit standard on the right side.

TPR: Bedieningspaneel of koelgroep standaard links - tableau de commande ou groupe standard à gauche - control panel or condensing unit standard on the left side.

(X) Versie met versterkte koude - version avex froid renforcé - oversized cooling system.

(1): R134a - (3): R290

(*): Tev = -10°C

(*): Tev = -10°C

(*): Tev = -10°C

(*): Tev = -10°C

OPTIES - OPTIONS - OPTIONS : PREPSTATION TSC & TPR

TYPE

OPTIE 5

OPTIE 1

OPTIE 9

OPTIE 7

OPTIE 3

OPTIE 6

OPTIE 10

OPTIE 2

OPTIE 11

OPTIE 6

OPTIE 2

OPTIE 5

OPTIE 9

OPTIE 1

OPTIE 10

OPTIE 8

OPTIE 4

OPTIE 4

OPTIE 8

Optie 3  laden - option 3 tiroirs - option 3 drawers.

Bedieningspaneel of koelgroep rechts - Tableau de commande ou groupe à droite - Control panel or consensing unit on the right.

Inox wielen ipv poten, dia. 80 mm, helft met rem - roulettes inox au lieu de pieds, dia. 80 mm, la moitié avec frein - stainless steel castors in stead of feet, dia. 80 mm, half with brake.

Verdeellatje 530 mm - Entretoise 530 mm - Dividers 530 mm

Slot met sleutel - fermeture à clef - Lock with key.

Extra inox rooster - grille inox supplémentaire - extra stainless steel grid.

Kit van 3 verdeellatjes voor lade - kit de 3 entretoises pour tiroir - kit of 3 dividers for drawer.

Achterwand in inox - arrière inox - Back side in stainless steel.

Paar extra inox geleiders - paire de glissières supplémentaires en inox - pair of extra stainless steel runners.

Expansie ventiel R449a - détendeur R449a - Expansion valve R449a.

Optie 2  laden - option 2 tiroirs - option 2 drawers.

OPTIE 7

OPTIE 11

OPTIE 3

TSC2S

€ 341

€ 7

€ 27

€ 94

€ 165

€ 21

€ 68

TSC2

€ 341

€ 7

€ 27

€ 94

€ 21

€ 103
€ 165

TSC3S

€ 491

€ 7

€ 27
€ 21

€ 103
€ 246

TSC3

€ 491

€ 7

€ 27
€ 21

€ 138
€ 246

TPR2

€ 1.132

€ 341

€ 273

27

€ 626

€ 94

TPR2S

€ 41

€ 21

€ 103
€ 165

TPR3

€ 1.132

€ 491

€ 273

€ 27

€ 626

€ 94

TPR3S

€ 41

€ 21

€ 138
€ 246

TPR3X

€ 1.132

€ 491

€ 273

€ 27

€ 626

€ 94

TPR3XS

€ 41

€ 21

€ 138
€ 246
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